
Actul I – Așteptarea Curții

Actul  IV – Festinul Regelui
Vită Wagyu cu Piure de Rădăcinoase și chips Babic de Buzău cu Fulgi de Aur 

Actul V– Desertul Reginei
Apogeul dulce al serii, semnat cu coroană regală și aur 24K

Actul VI– Epilogul Dulce al Curții
Bufetul de Dulciuri al Principesei

 Tarte fine, prăjituri domnești și delicii cu parfum de epocă interbelică

Meniu

Fermentațiuni în Butelii Speciale

Actul II – Aperitivul Cavalerului
Bufet VIP – Babic de Buzău

 Tradiție boierească și  mezeluri  artizanale din inima Munteniei
Platou de mezeluri  din carmangeria proprie (babic de Buzău cu trufe, cârnați  de

Pleșcoi).  Platou de brânzeturi  maturate, tradiționale românești

 Foie Gras „Trovanții Babele de la Ulmet” cu alune caramelizate
 Delicii în miniatură, demne de mesele domnești, presărate cu aur de 24K

Actul III – Daruri din Delta Dunării
Pește Calcan cu Capere, spanac sote și sos meuniere

Între Acte
Sorbet de Vișinată de la Coana Geta

Vă Mulțumim!

Bucătăria e arta de a transforma nevoia în plăcere.”
 – Auguste Escoffier

Amuse Bouche



 Intampinare cu Fermentatiuni naturale în Butelii Speciale

Meniu Boieresc
Fermentatiuni

Vișinată – dulceață românească ,Rachiu – tăria străbunilor,
Macallan 16 ani ,Vodka Beluga 

 Gust autentic, creat cu răbdare și pricepere
    Colți, Amber Ale,Brâncuși, Lager

 Alchimie modernă cu suflet clasic
   Maria Tănase ,Zmeurată & Champagne ,  Parfum de Femeie (fără alcool)

 Cocktail Dacia-Negroni , Afinată, Gin, Bitter Hugo, Aperol Spritz
Shot-uri: Tequila & Jägermeister 

Espresso 
Cafea Marghiloman – cafea cu parfum de coniac, interbelică

Cafea turcească – aromă orientală

Albele Curții
Sauvignon blanc, Fetească albă, Riesling italian ,Muntenia, vol. 13%

Roșiile Tronului
Cabernet sauvignon, Fetească neagră, Merlot ,Muntenia, vol. 14,5%

    Fentimans ,Cola ,Profructta,  Sucuri naturale
·    Apă naturală Nazzuro , Apă carbogazoasă Nazzuro

 Va Dorim o Seara de Poveste !

Răcorirea S piritului

Vinurile Curții Dacia - Crama Davino Vast 

Magia Cafelei

Cocktailurile casei 

Bufet VIP Babic

Licori Meșteșugite

„Vinul e poezia pământului.” – Mario Soldati
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